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Kitchen HARU

春日部市中央６ー１ー６
０４８ー７３３ー１００９
日

野菜や果実はできる限り春日部産の食材を使用していま
す。豚ヒレ肉のソテーししとうのせ、スモークサーモンチーズ、
生ハム干し柿クリームチーズの３
種盛です。

所
☎
休

ティールーム花時計

Pura-Vida

春日部市中央６ー１ー４
０４８ー７３６ー８０７５
日、祝

春日部には古くから「梅田ごぼう」という大嘗祭に献上された特産品
のごぼうがあります。この梅田ごぼうを宮殿の支柱にみたて、そのま
わりに車麩を巻くことで龍Ｑ館の龍が天（ｏｒ空）に昇っていく様子を表
現し、当店オリジナルの宮殿カレーに
仕上げました。※梅田ごぼうは季節限定で別
の野菜に変更になる場合もあります。

所
☎
休

cafe 音と友に

春日部市中央５ー１ー１６studioDIA1F
０５０ー３６３１ー９７６３
月　※コンサート時はCLOSEになります。

生ハム、クリームチーズ、魚介類など季節の素材を使った
３種類のピンチョスです。
※季節により内容が変わる場合があります。

所
☎
休

キッチン プーラヴィーダ

春日部市中央５ー１ー２
０４８ー７３３ー５５５５
月

季節に合わせた「お楽しみピンチョス」をご用意しておりま
す。
※写真は一例です。

所
☎
休

珈琲処ふなこし

春日部市中央６ー１ー１６第１KNビル１F
０４８ー７０８ー３１７３
月

ハムとチーズのサンドウィッチで柱をイメージし春日部産野菜のピクル
スで彩りを添えたピンチョスと、チーズの入ったちくわの天ぷらを柱に
みたて、龍Ｑ館のある場所をイメージし
た緑を春日部産野菜で表現したカ
レー。※季節によって内容が異なります。

所
☎
休

ヤマヤ春日部東口本店

春日部市粕壁１ー９ー４４
０４８ー７６１ー０３１１
月

ときには、とんかつのレストランヤマヤ。
ときには、カレーのヤマヤ食堂。
そんな老舗がカツカレーをアレン
ジして神殿にみたてた逸品です。

所
☎
休

季寄せ料理 暖歩

春日部市中央１ー８ー２１ニュー吉田ビル１０１
０４８ー８７２ー６４００
月

春日部の花藤の花をふりかけで演出し、桐のイメージでお
弁当箱を選定。ご飯の半分は春日部赤米を使用し、龍Q
館の神殿の柱を竹輪でイメージ
して作成したお弁当です。

所
☎
休

エバーチャイルド

春日部市中央２ー５ー１３ー２Ｆ
０４８ー７６３ー７００３
不定休

当店一番人気のエバカレーが龍Ｑ館に合わせて新しくウ
インナーカレーとして発売となりました。神秘的な情景を思
い浮かべながらスパイシーな味わ
いをお楽しみください。

所
☎
休

レストラン ピノ

春日部市南４ー２１ー１
０４８ー７３７ー６０５３
火

ハンバーグとパイで地下神殿をイメージしました。
ハンバーグソースは「調圧水槽」の水面を表しています。

所
☎
休

焼彩沖縄家 ゆんたく

春日部市豊町５ー７ー４３
０４８ー８１２ー４２４４
水、第１・第３火

沖縄のソウルフードタコライス。当店ではちょっぴりスパイ
シーなタコミートが特徴。神殿ロゴはあぶりスパムです。龍
Ｑ（琉球）タコライスはいかがで
しょうか。

所
☎
休

キオラコーヒー

春日部市大沼３ー１２３ー１
０４８ー７９７ー８８２８
月

龍Ｑ館の龍が池から天に昇るイメージをラテアートにしまし
た。

所
☎
休

めん房 朝日屋

春日部市藤塚２３７１ー３２
０４８ー７３６ー１２９６
水

地下神殿の柱をさつまいも天ぷら、なすの天ぷら、大葉の
天ぷらで表現し、「龍」をイメージしたエビの天ぷらを上に
乗せました。

所
☎
休

壽亭（ことぶきてい）

春日部市藤塚２３５６ー５
０４８ー７３８ー０１５５
火

鉄分や食物繊維、たんぱく質を豊富に含み、栄養価が高
く低カロリーな黒豆。丹波の黒豆「飛切」を使い地下神
殿の柱に見立てました。甘さ控
えめで口どけ滑らかな水羊羹を
一度御賞味ください。

所
☎
休

和風レストラン むさし

春日部市大場９９１むさしビル８Ｆ
０４８ー７３４ー０６３４
火、毎月最終月曜

深い器を貯水庫に見立てナポリタン、海老ピラフを柱とし
エビフライを天に盛り、和風カレーを水面とし、埼玉で多く
収穫される野菜を添えたトルコラ
イスと、季節の素材を使った５
種類のピンチョス。
所
☎
休

海鮮割烹 魚元

春日部市牛島１５７７ー１
０４８ー７３５ー４３６３
月

龍Ｑトルコライスは牛肉と枝豆で味付けしたピラフにトマト風味の
だしで味付けした冷製パスタ。龍をイメージしたエビフライにデミ
グラスソースをかけました。　龍Ｑ神殿弁当はうなぎとだし巻き玉
子で神殿の柱をイメージして魚元で
人気商品のいかトロ巻きを神殿の
柱に見立てました。

この「首都圏外郭放水路おもてなし特別
メニュー」に掲載するお店を随時募集して
います。春日部にちなんだ、春日部ならで
はのグルメを取り扱っているお店をＰＲしま
せんか？詳しくはお問い合わせください。

所
☎
休

たつ吉

春日部市小渕２１０４ー３
０４８ー７５４ー８５６１
月、第一火、第三水・木（夜）

たつ吉の人気のある特製カレーライスとグリーンカレーを
使ってアレンジし、神殿は揚げそばを使って表現しました。

所
☎
休

CAT BASE

春日部市小渕２４３
０４８ー７５４ー２２１３
日、祝、水、春日部市場の休日

バターライスを卵で包み、ナポリタンと龍をイメージしたエビ
フライを乗せたオムライスの中にはネコが…！
泡立てたミルクで神殿の柱をイ
メージしたカフェラテ。もちろんネ
コもいます！

所
☎
休

蕎麦カフェ 竜人

春日部市大衾４９６ー５７
０９０ー３９５７ー３１３２
日、月

オリジナルのかき揚げと海老天で龍をイメージ。蕎麦は豆
乳で打つ十割蕎麦。十割蕎麦でも食べやすい、ぜひ、
竜人の手打ち蕎麦を御賞味くだ
さい。
※お持ち帰りは要予約

所
☎
休

広島流お好み焼き七夜

春日部市牛島１５８７ー１
０４８ー７３８ー０５８８
月

ズバリ言って、春日部大凧焼の外郭放水路バージョンで、見
た目はただの大凧焼ですが切ると生玉子が流れ出し放水をイ
メージ。玉子は餌にこだわった筒屋さんの赤玉卵を使用。
龍Ｑ大凧焼はテイクアウトできま
せんが、春日部大凧焼はテイクア
ウトできます。

所
☎
休

ピンチョス カフェ カレー 龍Ｑグルメ トルコライス
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cafe&dining

掲載店舗一覧

募集しています！
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営業時間等については、各店舗へお問い合わせください。
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ピンチョスとはスペイン語で「串」の
ことで、小さいパンの上にハムやタコ、
ハーブ類などをのせて串刺しにした前
菜で、スペインのバルではピンチョスを
つまみながらビールや赤ワインで乾杯
します。
かすかべグルメでは、串を地下神
殿に見立てた「神殿ピンチョス」を
お楽しみいただけます！

神殿も深いが、カレーの味はさらに深し！

春日部の「辛レーな」想い出をどうぞ！

春日部散策もほっと一息。春日部
ならではの味わいやかわいいラテ
アートで癒されて！

トルコライスといえば長崎県のご当地グルメです

が、定番の豚カツをエビフライにアレンジして

「龍」に見立て「春日部龍Ｑグルメ」をイメージ。

トルコライスの新しいバージョンを生み出しまし

た。春日部産の野菜や食材を使った各店のオリ

ジナリティもお楽しみいただけます！

帰りの車内は何食べる？

家族へのお土産や旅の思い出に、お弁当は

いかが？

定番の大凧焼きから龍Ｑ弁当まで、春日部の

おいしいが詰まってます！

お土産にもぴったりな＜春日部名物＞藤うどんを

使った特別メニューや老舗洋食屋など、首都圏

外郭放水路おもてなし特別メニューをご用意いたし

ました！
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小林しのぶさん
駅弁の食べ歩きは３０年以
上に及び、食べた駅弁の数
が５０００を超えることから

“駅弁の女王”と呼ばれる。調製元との
駅弁開発、プロデュースも手がける。新
聞、雑誌、ウェブ等に連載多数。著書「全
国美味駅弁 決定版」（JTB パブリッシ
ング）「超いまうまい帖」（ぶんぶん書房）
「技アリつまみ」（JTB パブリッシング）
「ニッポン駅弁大全」（文藝春秋）（台湾
書跡）ほか多数


